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L E  D E G U S T A Z I O N I
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L ib era la  creat ivit à  d el lo  chef 
Fil ip p o C am m arata

c on un p ercorso  cont em poraneo 
nella  sua cucina.

NÉ FERMI,  NÉ IMMUTABILI .
SEMPRE IN EVOLUZIONE .



95 EURO

D E G U S T A Z I O N E  I N  S E T T E 
P A S S A G G I

s e i  p o r t a t e  s a l a t e  e  u n  d o l c e

D E G U S TA Z I O N E  D E L L O  C H E F

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E
 4  abbinamenti  45 EURO  6 abbinamenti  60 EURO 

110 EURO

D E G U S T A Z I O N E  I N  N O V E 
P A S S A G G I

o t t o  p o r t a t e  s a l a t e  e  u n  d o l c e

P e r  l a  c o m p l e s s i t à  d e l  p e r c o r s o  l e  d e g u s t a z i o n i 
d e l l o  c h e f  v a n n o  p r e s e  d a  t u t t o  i l  t a v o l o .
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75 EURO

D E G U S T A Z I O N E  P E S C E  I N 
C I N Q U E  P A S S A G G I

ACHROME DI BACCALA’

RISONI,  BOUILLABAISSE E GAMBERO 
ROSSO

PACCHERI ALLA PUTTANESCA DI 
KIWI

RANA PESCATRICE,  SALSA ALLA 
CACCIATORA E FUNGHI SHIITAKE

CHEESE-CAKE ALL’
ARANCIA AMARA

 3  abbinamenti  35 EURO 

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E



75 EURO

D E G U S T A Z I O N E  C A R N E  I N 
C I N Q U E  P A S S A G G I

 3  abbinamenti  35 EURO 

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E

BATTUTA DI  MANZO COME UN PHO’

ASPIC DI  QUAGLIA AL VERDE

TORTELLO DI  GRANO ARSO, 
PECORA, PECORINO E LAMPONE

GALLETTO ARROSTO, CIPOLLETTA 
BRASATA, KOBAYAKI AL CAVEDANO 

ESSICCATO

LA PIANTINA DEL TIRAMISU’
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65 EURO

D E G U S T A Z I O N E  V E G E T A L E  I N 
C I N Q U E  P A S S A G G I

 3  abbinamenti  30 EURO 

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E

BRASSICHE, SESAMO NERO,
 MELASSA DI  FICHI

ASPARAGI,  ANACARDI E FINOCCHIETTO

RISOTTO “Primavera”

PIANTINA DI  RAPA BRASATA, CIPOLLA 
E PARMIGIANO

SEMIFREDDO AL COCCO, TAPIOCA AL 
FRUTTO DELLA PASSIONE E LIME



65 EURO

 3 abbinamenti  25 EURO 

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E

SUA MAESTA’ LA TARAGNA CON IL 
SALAME DEL ROBERTO

I CASONCELLI di  Mamma e Papà

BRASATO ALLA BERGAMASCA

TORTINO AL CIOCCOLATO E 
GELATO AL FIORDILATTE

D E G U S T A Z I O N E 
“ B E N V E N U T I  A  B E R G A M O “
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MENÙ BAMBINI DISPONIBILE SU RICHIESTA.
PRIMO PIATTO 15 EURO  - SECONDO PIATTO 20 EURO

IL NOSTRO PERSONALE È PREPARATO
A RISPONDERVI SU ALLERGENI ED INTOLLERANZE.

C O P E R T O 5 EURO

A C Q U A 3 EURO

T H E  E  T I S A N E

F O R M A G G I  6 P Z

F O R M A G G I  4 P Z

8 EURO

30 EURO

20 EURO

E S P R E S S O 3 EURO

M O K A  “ P u m p ” 10 EURO



S C E LTA  A L L A  C A R TA

2  P I A T T I 60 EURO

3  P I A T T I 75 EURO

4  P I A T T I 90 EURO

D O L C E 15 EURO
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CHE F
F I L I P P O  C A M M A R A T A

I N  C U C I N A
I g o r  G A L L E T T I

C r i s t i a n   O R T I Z
G i u l i a  C O L O M B O

G i o r g i o  M A T T A V E L L I
M o h a m m e d  U D D I N

OST E
M A R C O  C A R M I N A T I

I N  S A L A
P a o l o  S O L A
H i b a  C H A K H A R
N i c o l a s  B E R T U L E T T I
S a r a  L E N T I N I


