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In occasione dei 50anni di 
“Dark S id e  of  The  Moon” 

dei PINK FLOYD

Abbiamo creato un menù  
esperienziale, dove ogni 

passaggio è abbinato al le 
dieci  tracce delle canzoni

Affid at i  a  noi  p er  vivere  un 
m om ent o  unico.

T h e  D a r k  S i d e  o f  T h e  M o o n



1. “Speak to Me” 
Il nostro benvenuto

2. “Breathe”
Coniglio con le sue frattaglie, croccante al pepe timut e capperi 

3. “On the Run” 
Montanarina, cecina di vacca e spuma di cacio e pepe

4. “Time + Breathe (Reprise)”
Pomodoro arrosto, cruble di bruschetta, ajo bianco, ajo nero

5. “The Great Gig in the Sky” 
Zuppa di funghi, coliva d’orzo sottaceto e misticanza di erbe 

spontanee
6. “Money”

Spaghettone, caviale, alchechengi, foie gras e gin 
7. “Us and Them”

Montebianco di scampo, ceci e tamarindo
8. ”Any Colour You Like”

Maialino, sedano rapa, agrumi ed anice
9. “Brain Damage”

Cervello*, vaniglia, panna e agro di fragola
10. “Eclipse”

Il nostro saluto

110 euro
160 euro con calici  abbinati

L A T O  A
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L ibera la  creat ivit à  d ello  chef 
Fil ip p o C am m arata

c on un p ercorso  cont em poraneo 
nella  sua cucina.

NÉ FERMI,  NÉ IMMUTABILI .
SEMPRE IN EVOLUZIONE .



75 EURO

D E G U S T A Z I O N E  I N  C I N Q U E
P A S S A G G I

q u a t t r o  p o r t a t e  s a l a t e  e  u n  d o l c e

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E
 3  abbinamenti  35 EURO  6 abbinamenti  60 EURO 

95 EURO

D E G U S T A Z I O N E  I N  S E T T E
P A S S A G G I

s e i  p o r t a t e  s a l a t e  e  u n  d o l c e

D E G U S TA Z I O N I  D E L L O  C H E F
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U n  p e r c o r s o 

n e l l ’ i s p i r a z i o n e  Ve g e t a l e * 
d e l l a  n o s t r a  c u c i n a .

CIÒ CHE COLTIVIAMO
È IL NOSTRO FUTURO.

*vegano su r ichiesta



65 EURO

A B B I N A M E N T O  A L  C A L I C E

D E G U S T A Z I O N E  I N  C I N Q U E
P A S S A G G I

 3  abbinamenti  35 EURO 

D E G U S TA Z I O N E  V E G E TA L E
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L A  C A R T A *

* n o n  d i s p o n i b i l e  n e i  g i o r n i  d i  f e s t a
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A N T I P A S T I

BROCCOLETTI,  SESAMO NERO E 
MELASSA DI  FICHI

INDIVIA,  MAIONESE AL LIEVITO E 
ARACHIDI
  

BATTUTA DI  MANZO, TUORLO 
D’UOVO, VALERIANELLA E 
CAPPERI
 

ACHROME DI BACCALA’

SUA MAESTA’ LA TARAGNA CON 
IL SALAME DEL ROBERTO
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P R I M I

TORTELLO AI  PORRI,  ROBIOLA E 
POLLINE
     

RISONI,  BOUILLABAISSE E 
GAMBERO ROSSO

PACCHERI ALLA PUTTANESCA DI 
KIWI

GNOCCHI DI PATATA, CERVO, 
PECORINO E FAVA TONKA

I CASONCELLI di  Mamma e Papà

 28
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MENÙ BAMBINI DISPONIBILE SU RICHIESTA.
PRIMO PIATTO 15 EURO  - SECONDO PIATTO 20 EURO

IL NOSTRO PERSONALE È PREPARATO
A RISPONDERVI SU ALLERGENI ED INTOLLERANZE.

C O P E R T O 5 EURO

A C Q U A 3 EURO

D O L C I

T H E  E  T I S A N E

F O R M A G G I  6 P Z

F O R M A G G I  4 P Z

10 EURO

6 EURO

30 EURO

20 EURO

E S P R E S S O 3 EURO



S E C O N D I

COLOMBACCIO, BIRRA, CIVET E 
BRUXELLES

RANA PESCATRICE,  SALSA ALLA 
CACCIATORA E SHIITAKE

CONIGLIO ALLA STIMPIRATA  
  

GUANCIA DI  MANZO, CIPOLLE E 
CARDAMOMO

PESCATO SECONDO MERCATO 
ARROSTO E PUNTARELLE

 36
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   32-38
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CHE F
F I L I P P O  C A M M A R A T A

I N  C U C I N A
I g o r  G A L L E T T I

C r i s t i a n   O R T I Z
G i u l i a  C O L O M B O

G i o r g i o  M A T T A V E L L I
M o h a m m e d  U D D I N

OST E
M A R C O  C A R M I N A T I

I N  S A L A
P a o l o  S O L A
L u c i a n a  E S C O B A R
H i b a  C H A K H A R
N i c o l a s  B E R T U L E T T I
S a r a  L E N T I N I


