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Dark Moon

In occasione dei boanni di
“Dark Side ofThe Moon”
dei PINK FLOYD

Abbiamo creato un menu
esperienziale, dove ogni
passaggio ¢ abbinato alle
dieci tracce delle canzoni

Affidati a noi per vivere un
momento unico.



1. “Speak to Me”
1l nostro benyenuto
2. “Breathe”
Coniglio con le sue frattaglie, croccante al pepe timut e capperi
3. “On the Run”
Montanarina, cecina di vacca e spuma di cacio e pepe
4. “Time + Breathe (Reprise)”
Pomodoro arrosto, cruble di bruschetta, ajo bianco, ajo nero

Zuppa di funghi, coliva d’orzo sottaceto e misticanza di erbe
spontanee

Spaghettone, caviale, alchechengti, foie gras e gin

Montebianco di scampo, ceci e tamarindo
8. Any Colour You Like”
Maialino, sedano rapa, agrumi ed anice

“@ . ”
9. “Brain Damage
Cervello®, vaniglia, panna e agro di fragola
10. “Eclipse”
1/ nostro saluto
o

110 euro
160 euro con calici abbinati



Libera la creativita dello chef
Filippo Cammarata
con un percorso contemporaneo
nella sua cucina.

NE FERMI, NE IMMUTABILI.
SEMPRE IN EVOLUZIONE.



DEGUSTAZIONI DELLO CHEF

DEGUSTAZIONE IN CINQUE
PASSAGGI

guattro portate salate e un dolce

75 EURO

DEGUSTAZIONE IN SETTE
PASSAGGI

sei portate salate e un dolce

95 EURO

L
ABBINAMENTO AL CALICE

3 abbinamenti 35 EURO 6 abbinamenti 60 EURO



Un percorso
nell’ispirazione Vegetale”
della nostra cucina.

‘CI(‘J CHE COLTIVIAMO
E IL NOSTRO FUTURO.

*vegano su richiesta



DEGUSTAZIONE VEGETALE

DEGUSTAZIONE IN CINQUE
PASSAGGI

65 EURO

]
ABBINAMENTO AL CALICE

3 abbinamenti 35 EURO
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LA CARTA*®

*non disponibile nei giorni di festa
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ANTIPASTI

BROCCOLETTI, SESAMO NERO E
MELASSA DI FICHI

INDIVIA, MAIONESE AL LIEVITO E
ARACHIDI

BATTUTA DI MANZO, TUORLO
D'UOVO, VALERIANELLA E
CAPPERI

ACHROME DI BACCALA’

SUA MAESTA" LA TARAGNA CON
IL SALAME DEL ROBERTO

22

22

28

28

22



PRIMI

TORTELLO Al PORRI, ROBIOLA E
POLLINE

RISONI, BOUILLABAISSE E
GAMBERO ROSSO

PACCHERI ALLA PUTTANESCA DI
KIWI

GNOCCHI DI PATATA, CERVO,
PECORINO E FAVA TONKA

| CASONCELLI di Mamma e Papa

28

32

25

28

25



MENU BAMBINI DISPONIBILE SU RICHIESTA.
PRIMO PIATTO 15 EURO - SECONDO PIATTO 20 EURO

IL NOSTRO PERSONALE E PREPARATO
A RISPONDERVI SU ALLERGENI ED INTOLLERANZE.

DOLCI 10 EURO
FORMAGGI 4PZ 20 EURO
FORMAGGI 6PZ 30 EURO
THE E TISANE 6 EURO
ACQUA 3 EURO
ESPRESSO 3 EURO

COPERTO 5 EURO



SECONDI

COLOMBACCIO, BIRRA, CIVET E 36
BRUXELLES
RANA PESCATRICE, SALSA ALLA 34

CACCIATORA E SHIITAKE

CONIGLIO ALLA STIMPIRATA 28
GUANCIA DI MANZO, CIPOLLE E 30
CARDAMOMO

PESCATO SECONDO MERCATO 32-38

ARROSTO E PUNTARELLE
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OSTE
MARCO CARMINATI

IN SALA

Paolo SOLA

Luciana ESCOBAR
Hiba CHAKHAR
Nicolas BERTULETTI
Sara LENTINI

CHEF
FILIPPO CAMMARATA

IN CUCINA
lgor GALLETTI
Cristian ORTIZ

Giulia COLOMBO
Giorgio MATTAVELLI
Mohammed UDDIN



